PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codiao: FOR-PSS-243
Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 -
Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD:

UNIDAD OPERATIVA: SAN

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ

OPERAI

DOR: CORPORACION

DILIGENC\AM‘I‘E‘NTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO LAVADO |DESINFEC [coccCio TEMPERATU
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL BRUTO  INETO CION N TIEMPO BA coLo ACEPTABILID OBSERVACIONES
)|comipa ALIMENTO (glce! (glcc/ EN INICIAL | FINAL |R oLorR  |saBor |aspecTo|  AD
unidades) Junidades) SI NO SI [NO |SI INO [MINUTOS °c °c Evalue | Evalie | Evalie [Evalie o o
entre. entre 2. entre 2 lentre
'SOPA DE AVENA CARNE DE RES MAGRA 500 500 X X | X 80 MIN 81 77 9 X NINGUNA
FILELTE DE MOJARRA DORADA FILETE DE PESCADO 39500 | 19600 X X X 50 Min 780 | 7.0 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 | 16200 X X | X 55 MIN 79 75 9 9 9 9 X NINGUNA
CALABAZA GUISADA CON ARVEJA CALABAZA GUISADA CON ) ) s 0 . R R o
VERDE FRESCA Y PEREJIL ARVEJA VERDE FRESCA Y NIA NIA X X X SOMIN X NINGUNA
3/12/2024 | ALMUERZO
PAPA SIN CASCARA COCIDA CON PAPA 18500 | 14600 X X X 60 MIN 81 76 9 9 9 9 X NINGUNA
PEREJIL
JUGO DE TOMATE DE ARBOL PULPA DE TOMATE DE ARBOL | 18000 | 18000 X X X N/A 2,9 38 9 9 9 9 X NINGUNA
BANANO CON QUESO DOBLECREMA  |BANANO 15500 | 10900 X X X N/A NA | NA 9 9 9 9 X NINGUNA
BANANO CON QUESO DOBLECREMA _ |QUESO DOBLE CREMA 14000 | 13600 X X X N/A 32 34 9 9 9 9 X NINGUNA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA NG de 80435751 CARGO:
ASOUIEZ AR DOCUMENTO DE INENTINAD: RESDONSARIE DEI SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Couigo: FOR PSS 243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 e 1

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR:  CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION |COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
PESO
FECHA TEMPO DE BRUTO PESO TERMINADO COLOR  |oLor SABOR  |ASPECTO ACEPTABILIDAD
(odimmiazaa) |comioa NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO P NETO (glee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) MINUTOS
unidades) INICIAL FINAL
st [no sl NO st fnO o o Evalie | Evalle | Evalle |Evalie entre
entre2y | entre2y | entre2y [2y10 sl NO
10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CEBADA CARNE DE RES MAGRA 500 500 X 3 X 85 min 81 79 9 9 9 9 X NINGUNA
LOMO DE CERDO EN TROZOS EN SALSA DE NARANJA | LOMO DE CERDO 20000 19600 X X X 60 min 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16500 16200 X X X 55 min 82 78 9 9 9 9 X NINGUNA
|ENSALADA DE LECHUGA , FRESA , MANZANA Y ENSALADA DE LECHUGA , FRESA ,
CREMA DE LECHE MANZANA Y CREMA DE LECHE N/A NIA X X X N/A 22 34 9 9 9 9 X NINGUNA
4122024 |ALMUERZO TAJADA DE PLATANO MADURO PLATANO MADURO 20500 14600 X X X 60 min 83 75 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE MORA PULPA DE MORA 18000 18000 X X X N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
27 36
SORBETE DE MORA LECHE 59 58,6 X X X N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
UVAS CON YOGURT UVAS 12500 10900 X X X N/A N/A N/A 7 7 7 7 X NINGUNA
UVAS CON YOGURT YOGURT 13500 13300 X X X N/A 35 47 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PS5-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303042 - 20/12/2023

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR:  CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION |COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
PESO
FECHA HEMPO DE BRUTO PESO TERMINADO coLor  |oLor SABOR  |ASPECTO ACEPTABILIDAD
(ddimmiazaz) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO P NETO (glee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) MINUTOS
unidades) s NO s Ino s |no INICIAL FINAL
og o Evalie | Evalle | Evalle |Evalie entre
entre2y | entre2y | entre2y [2y10 sl NO
10 10 10
SOPA DE PATACON CARNE DE RES MAGRA X X | X 85 min 79 74 9 9 9 9 X NINGUNA
s00 500
MIX DE PECHUGA Y VICERAS DE POLLO (CORAZON- 11500 900
HIGADO Y MOLLEJA) EN TROZOS POLLO PECHUGA X X X 60 min 9 9 9 9 X NINGUNA
MIX DE PECHUGA Y VICERAS DE POLLO (CORAZON- 2000 3600
HIGADO Y MOLLEJA) EN TROZOS POLLO HIGADO CRUDO X X X 60 min 9 9 9 9 X NINGUNA
- 77 70
MIX DE PECHUGA Y VICERAS DE POLLO (CORAZON- 3500 3400
HIGADO Y MOLLEJA) EN TROZOS POLLO MOLLEJA CRUDO X X X 60 min 9 9 9 9 X NINGUNA
MIX DE PECHUGA Y VICERAS DE POLLO (CORAZON- 2000 3800
HIGADO Y MOLLEJA) EN TROZOS POLLO CORAZON CRUDO X X X 60 min 9 9 9 9 X NINGUNA
5/12/2024  |ALMUERZO
[ARROZ CON PEREJIL (ARROZ X X | X 55 min 80 79 9 9 9 9 X NINGUNA
16500 16200
VERDURA CAMPESINA VERDURA CAMPESINA X X X 60 min 76 80 9 9 9 9 X NINGUNA
N/A N/A
PAPA CRIOLLA CHORREADA PAPA CRIOLLA X X | X 50 min 78 75 9 9 9 9 X NINGUNA
15000 14600
JUGO FRESA PULPA DE FRESA X X X 3 36 9 9 9 9 X NINGUNA
18000 18000 N/A
MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA MANZANA X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
13000 10900 N/A N/A N/A
MANZANA CON QUESO DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA X X X 24 33 9 9 9 9 X NINGUNA
14000 13600 N/A

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS.

Coio: FOR PSS 243

[Version: 2

[Fecha, Memo 1202303042 - 20112/2023

Pagne: 0o 1

|SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

[COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR:  CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO [DESINFECCION ~ |COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
FECHA pesosruo | PESO TERMINACO coLor oLor sasor  |aseecTo ACEPTABILIDAD
TIEMPO DE COMIDA|  NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO NETO (glec! OBSERVACIONES
(ddimmiaaaa) (glec unidades) (e TIEMPO EN
unidaces) MNUTOS miciaL | FmaL
st o s vo st no oc | Evalie enire | Evalie entre | Evalue enire | Evalte entre 2y,
2y 2y 2y st NO
10 10 10
[SoPA OE ARROZ [CARNE DE RES MAGRA 500 500 X X X 85 MIN 82 CJ g g g g X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS EN SALSA BLANCA PECHUGA DE POLLO 75000 9600 X X | x ELI] 7 3 g g g g 3 NINGUNA
[ARROZ CON ZANAHORIA |ZANARORIA 14000 13700 X X X 55 MIN 80 71 g g g g X NINGUNA
[VERDURA CON HUEVO VERDURA CON HUEVO WA A X X i3 ELI 7 7 g g g g 3 NINGUNA
611212024 ALMUERZO
[FAPA COCIDA CON CASCARA PAPA PASTUSA T5000 600 X X | x ELT 3 E3 g g g g 3 NINGUNA
TUGO DE MARACUYA FULPA DE MARACUYA T8000 8000 3 3 X NIA 27 3 g g g g X NINGUNA
ARROZ CON LECHE Y QUESO CAMPESING TECHE £ 245 X X | X SOMIN 76 3 g g g g 3 NINGUNA
ARROZ CON LECHE Y QUESO CAMPESING [QUESO DOBLE CREMA 5500 5100 X X X A 78 35 g g g g 3 NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codgo FOR-PSS-243

Version 2

Fecha: Memo 1202303942 - 2011212023

Fagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

[COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR!

CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION "ALIMENTO TERMINADO
TAVADO __ |DESINFECCION |COCGION TEMPERATURA
. ALIMENTO
PE!
FECHA TEMPO DE RUTO PESO TERMINADO coLorR  [oLor SABOR  |AsPECTO ACEPTABILIDAD
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO NETO (glce/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa)  [comIDA (glcc!
unidades) MINUTOS
unidades) s |nvo R s |no INICIAL | FINAL
o Evalle | Evalle | Evalle |Evalle entre2
enre2y | enve2y | enve2y |y10 El NO
10 10 10
CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 5500 5000 X X X 90 MIN 80 71 9 9 9 9 X NINGUNA
[CARNE DE RES ASADA EN TROZOS CARNE DE RES 20000 19600 X X X 60 MIN 81 76 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO [ARROZ 16500 16300 X X X 55 MIN 79 70 9 9 9 9 X NINGUNA
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE /A N/A X X X N/A NIA N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
711212024 |ALMUERZO
PLATANO VERDE FRITO EN MONEDAS PLATANO HARTON VERDE 22000 14600 X X X 60 MIN 78 74 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE GUAYABA PULPA DE GUAYABA 18000 18000 X 3 3 NIA 27 32 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON YOGURT MELON 22000 10900 X X X N/A NIA N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON EN TROZOS CON YOGURT YOGURT 13500 13300 X X X NIA 28 35 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO:  RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Coigo. FOR PSS243

Version 2

Focna: Memo 1202303042 - 2011212023

Pagna: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIALMODALIDAD: COMEDORES

[COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION  |COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
ECHA HEMPO DE PESOBRUTO|  PESO TERMINADO coLor  |oLor SABOR  |ASPECTO ACEPTABILIDAD
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO (glee! NETO (g/cc/ [ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/agaa) |COMIDA
unidades) unidades) MINUTOS c
INICIAL FINAL
s NO si [Nno SI INO oc Evalie Evalie Evalle |Evalie entre 2.
entre2y | entre2y | enre2y [y10 st NO
10 10 10
EOPA DE FIDEOS CARNE DE RES MAGRA X X X 85 70 9 9 9 9 X NINGUNA
500 500 85 MIN
[PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA EN TROZOS PECHUGA DE POLLO X X X 80 68 9 9 9 9 X NINGUNA
25000 19600 60 min
ARROZ ATOMATADO [ TOMATE X X X 81 75 9 9 9 9 X NINGUNA
16500 16200 55 MIN
ENSALADA DE ESPINACA, MANGO MANZANA Y MIEL ENSALADA DE ESPINACA, MANGO X X X NA 3 39 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA Y MIEL NA NA
'YUCA FRITA 'YUCA CRUDA X X X 60 min 83 7 9 9 9 9 X NINGUNA
9/12/2024 [ALMUERZO 18500 14600
'SORBETE DE GUANABANA PULPA DE GUANABANA X X X NA 9 9 9 9 X NINGUNA
18000 18000
28 35
'SORBETE DE GUANABANA LECHE X X X NA 9 9 9 9 X NINGUNA
59 59
FRESAS CON YOGURT FRESAS X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
11500 10900
FRESAS CON YOGURT YOGURT X X X N/A 25 37 9 9 9 9 X NINGUNA
13500 13300

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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RETARIA DE ITEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PS5-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION |COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
PESO
FECHA TIEMPO DE BRUTO PESO TERMINADO __|coLor  foLor SABOR  |AsPECTO ACEPTABILIDAD
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO NETO (g/ce/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) |COMIDA glee!
unidades) MINUTOS
unidades) s o s o s o INICIAL | FINAL
| N N 1N o oc Evalle Evalle Evalle |Evalie entre
entre2y entre2y entre2y |2y 10 SI NO
10 10 10

SOPA DE ARROZ CARNE DE RES X X X 85 min 86 72 9 9 9 9 X NINGUNA

500 500
ALBONDIGAS EN SALSA A LA BOLONESA CARNE MOLIDA X X X 60 min 81 70 9 9 9 9 X NINGUNA

20000 19600
ESPAGUETTI CON LECHE ESPAGUETTI X X X

16500 16500

50 min 79 71 9 9 9 9 X NINGUNA

ESPAGUETTI CON LECHE LECHE X X X

7500 7500
PEPINO COHOMBRO EN RODAJAS CON OREGANO PEPINO EN RODAJAS CON OREGANO X X X N/A 25 38 9 9 9 9 X NINGUNA

10/12/2024 ALMUERZO N/A N/A

PAPA SIN CASCARA DORADA PAPA X X X 60 min 78 67 9 9 9 9 X NINGUNA

18500 14600
JUGO DE MANGO PULPA MANGO X X X N/A 28 35 9 9 9 9 X NINGUNA

18000 18000
BANANO EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA ENIEANANO X X X N/A N.A N.A 9 9 9 9 X NINGUNA
PORCION 15500 10900
BANANO EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA EN|QUESO DOBLECREMA X X X N/A 37 42 9 9 9 9 X NINGUNA
PORCION 14000 13600

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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INOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO:

RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 -
20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR:

CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR

(A) O DELEGADO (A)

FECHA TIEMPO DE NOMBRE DEL ALIMENTO | PESO PESO ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
(dd/mm/aaaa) ~|COMIDA BRUTO NETO (glcc/ [LAVADO | DESINFECCION [COCCION TEMPERATURA
(glec/ unidades) ALIMENTO COLOR |OLOR  |sABOR  |AsPECTO ACEPTABILIDAD
unidades)
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION ) = Tvo s o 15 Tno | TIEMPO EN oA T FAL OBSERVACIONES
MINUTOS o o Evalle | Evalle | Evalie |Evalteentre
entre2y | entre2y | entre2y [2y10 sl NO
10 10 10

SANCOCHO CARNE SOPA 500 500 X X X 85 min 83 76 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES COCIDA EN TROCITOS CARNE RES 20000 19600 |X X X 60 min 80 76 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 15000 18500 |X X X 55 min 81 71 9 9 9 9 X NINGUNA

|ENSALADA DE LECHUGA TOMATE Y CEBOLLA |ENSALADA DE LECHUGA TOMATE Y N/A N/A X X X N/A 23 33 9 9 9 9 X NINGUNA
CABEZONA CEBOLLA CABEZONA

12/12/2024  |ALMUERZO
JUGO DE MARACUYA PULPA DE MARACUYA 18.000 18000  [X X X NIA 3 37 9 9 9 9 X NINGUNA
PERA EN TROZOS Y QUESO DOBLECREMA EN [PERA 13000 10900 |X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
PORCION
PERA EN TROZOS Y QUESO DOBLECREMA EN QUESO DOBLE CREMA 14.000 13.600 X X NA 28 37 9 9 9 9 X NINGUNA
PORCION X
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PS5-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 2011212023

Pagina: 1 de 1

'SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION [COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
PESO
FECHA HEMPO DE BRUTO PESO TERMINADO COLOR  |oLor SABOR  |AsPECTO ACEPTABILIDAD
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO NETO (glec/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) |COMIDA (glec/
unidades) MINUTOS
unidades) \ N e D e INICIAL FINAL
S o S o s o o o Evalie | Evalie | Evalle |Evalie entre
entre2y | enre2y [ enre2y [2y10 sl NO
10 10 10
CAZUELA DE ARVEJA SECA ARVEJA SECA 5500 5500 X X X 85 MIN 82 78 9 9 9 9 X NINGUNA
PECHUGA POLLO EN TROZOS EN SALSA CRIOLLA PECHUGA DE POLLO 25000 19600 X X X 60 MIN 80 75 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON FIDEOS ARROZ X X X 55 MIN 81 74 9 9 9 9 X NINGUNA
14.000 13.700
ENSALADA DE PEPINO , TOMATE Y CILANTRO [ENSALADA DE PEPING , TOMATE Y NIA N/A X X X NIA 26 33 9 9 9 9 X NINGUNA
PICADO CILANTRO PICADO
13/12/2024 |ALMUERZO
PLATANO MADURA FRITO EN MONEDAS PLATANO MADURO 20500 19600 X X X 60 MIN 79 73 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO 18.000 18.000 X X X NIA 3 37 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA | MANZANA 14.000 13.600 X X X NIA NIA N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA |QUESO DOBLE CREMA X X X NA 25 3 9 9 9 9 X NINGUNA
14.000 13.600

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO:

RESPONSABLE DEL SERVICIO




Co900 FOR PSS 25

Version 2
acaiprmron SERVICIOS SOCIALE: AMENTOS
s e Wemo TO7303347 - 20202
i o 1o
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD, BOSA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD. COMEDORES. UNIDAD GPERATIVA. SAN PEDRO
'O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS ‘GPERADOR. _ CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS. DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO ()
'ALIMENTO EN PROCESO COCCIoN 'ALIMENTO TERMINADO
TAVADO DESINFECCION | COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA PESO BRUTO
(g |TTEMPODE COMDAL - NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO e umiadon | NETO @R TiEmPO EN OBSERVACIONES.
) unidades) MINUTOS NCIAL o oLOR sABOR | asPECTO ACEPTABILIDAD
s o e A o “ Evalie entre | Evalde entre | Evalie entre |Evalie ente 2y,
2y 2y 2y si no
10 10 10

[SOPA DE CEBADA PERLADA [cARNE Res wacRA 500 500 X X X EX E3 72 g g g g X
NINGUNA

HAMBUERGUESAS DE CARNE ALAS FINAS HIERBAS CARNE RES MOLIDA 20000 19600 X X X EL E 7 g g g g X
NINGURA

[ARROZ 16500 16200 X X X SEMIN 79 77 g g g g X
NINGURA

[GoAcAvoLE A WA X X X A 74 37 g g g g X
NINGUNA

PAPA CRIOLLA COCIDA PAPA CRIOLLA 15000 14600 X X X SO 78 75 g g g g X
1471212024 ALMUERZO NINGURA

PULPA DE GUAYABA 5000 16,000 X X X A g g g g X
NINGUNA

34 as

SORBETE DE GUAYABA TECHE £ B X X X A g g g g X
NINGURA

MELON EN TROZOS CON YOGURT MELON 22000 10,500 X X X A A A g g g g X
NINGURA

VELON EN TROZOS CON YOGURT VOGURT 5500 200 X X X NA 36 5] g g g g X
NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 -
20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR:

CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

FECHA TIEMPO DE NOMBRE DEL ALIMENTO | PESO PESO ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
(dd/mm/aaaa) |COMIDA BRUTO NETO (g/cc/ [LAVADO | DESINFECCION[COCCION TEMPERATURA
(gfee/ unidades) ALIMENTO COLOR [OLOR SABOR  [AsPECTO ACEPTABILIDAD
5 unidades)
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION ) 5 Tvo s To s Tno | T'EMPO EN oA T EAC OBSERVACIONES
MINUTOS oc oc Evalie | Evalie | Evale |Evalte enire
entre2y | entre2y | entre2y |2y 10 sl NO
10 10 10

'SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ CARNE SOPA 500 500 X X X 85 min 83 75 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE CERDO GUISADA EN TROCITOS CARNE CERDO 20000 1900 |X X X 60 min 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 14000 13700 |X X X 55 min 81 71 9 9 9 9 X NINGUNA
PATACON DE PLATANO MADURO PATACON DE PLATANO MADURO 20500 14600 |X X X 65 min 78 67 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE ZANAHORIA RALLADA CONTOMATE  |coner eors DE ZANAHORIA RALLADA

16/12/2024 | ALMUERZO CON TOMATE PICADO Y PEREJIL N/A N/A X X X N/A 23 35 9 9 9 9 X NINGUNA
PICADO Y PEREJIL
SORBETE DE_FRUTOS ROJOS PULPA DE FRUTOS ROJOS' 18,000 18000  |X X X N/A 34 42 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE FRUTOS ROJOS LECHE 59 59 X X X NIA
PERA EN TROZOS CON YOGURT PERA 13000 10900  |X X X N/A N/A NIA 9 9 9 9 X NINGUNA
PERA EN TROZOS CON YOGURT YOGURT 13.500 13200 | X X NA 28 37 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751  CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALGALDIAMAYOR
D B0GOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version. 2

Fecha: Memo 1202303042 - 2011272023

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION [COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
PESO PESO TERMINADO __ lcoLoR  |oLOR SABOR  |AsPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMERE DEL ALMENTO [ BRVTO NETO (glec! OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) |cOMIDA (glect 9 TIEMPO EN
unidades) unidades) MINUTOS c
INICIAL FINAL
st |no st [no [si [no o o Evalle | Evalle | Evalie |Evalleenue
enre2y | enve2y [ ente2y [2y10 s NO
10 10 10
SOPA MONDONGO MENUDO DE RES X X X 85min 80 75 9 9 9 9 X NINGUNA
9000 8900
PECHUGA DE POLLO A LAS FINAS HIERBAS POLLO PECHUGA X X X NINGUNA
GRATINADA 25000 10,600
60 min 81 72 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO A LAS FINAS HIERBAS QUESO DOBLE CREMA X X X NINGUNA
GRATINADA 3500 32000
ARROZ BLANCO (ARROZ X X | x 55 min 83 7 9 9 9 9 X NINGUNA
16500 16.200
|ENSALADA PICO DE GALLO |ENSALADA PICO DE GALLO X X X N/A 26 33 9 9 9 9 X NINGUNA
17/12/2024 | ALMUERZO N/A N/A
PAPAS A LA FRANCESA PAPA SABANERA X X | x 55 min 84 78 9 9 9 9 X NINGUNA
18500 14600
JUGO DE MORA PULPA DE MORA 18.000 18.000 X X X N/A 26 35 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON LECHE Y QUESO CAMPESINO LECHE 25 245 X X X
60 min 75 67
9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON LECHE Y QUESO CAMPESINO QUESO CAMPESINO 6500 6100 |X X X NIA . o
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




SEGRETARIA DE INTEGRAGIC

MAY

AL MAYOR
OE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FEcHA TIEMPO DE NOMBRE BF;EUS% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (gcc) | NETO (gfee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) sl NO sl NO s | no INICIAL | FINAL
oc oc Evalte | Evallie | Evalle Evalde
enre2y|entre2y|enre2y| %5 | S| NO
10 10 10 y
AJIACO (papa harinosa, papa cerosa,papa criolla arracacha POLLO 1000 1000 X X X 80 min 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
(F;iICOHLLIifA DE POLLO MECHADA CON SALSA PECHUGA DE POLLO 25000 19600 X X X 60 min 78 69 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON ARVEJA VERDE ARVEJA VERDE 14000 13700 X X X 55 min 85 73 9 9 9 9 X NINGUNA
TAJADA DE AGUACATE AGUACATE N/A N/A X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
18/12/2024 ALMUERZO

SORBETE DE MANGO PULPA MANGO 18.000 18.000 X X X

N/A 2,7 38 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE MANGO LECHE 59 59 X X X
UVAS CON HELADO UVAS 12500 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
UVAS CON HELADO HELADO 10.000 9.700 X X X N/A -11 -9 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALcaLbiamAYOR
DEBOGOTA Do

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303842 - 20/12/2023

Pagina: 1 e 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR:  CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
[AVADO _ |DESINFECCION |COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
PESO TERMINADO COLOR  |oLor SABOR  |AsPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE BRUTO PESO
NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO NETO (glee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) [COMIDA (glec/
unidades) unidades) MINUTOS INICIAL | FINAL
st [no st Ino  |si |no o o Evalie | Evalle | Evalle |Evalieentre
entre2y | entre2y | entre2y |2y 10 s NO
10 10 10
CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 5500 5500 X 75 min 84 73 9 9 9 9 X NINGUNA
X

CARNE DE RES EN SALSA CRIOLLA EN TROZOS CARNE DE RES 20000 19600  [X X X 60 min 85,3 725 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON CILANTRO ARROZ 16500 16200 |X X | X 55 min oL1 76,8 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE ESPINACA - MANGO Y MANZANA CON | ENSALADA DE ESPINACA - MANGO Y

MIEL MANZANA CON MIEL NIA N/A X X X NIA 28 36 9 9 9 9 X NINGUNA

19/12/2024 | ALMUERZO
YUCA FRITA YUCA 18.500 14600 |X X | X 65 min 726 65,3 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE TOMETE DE ARBOL PULPA DE TOMATE DE ARBOL 18.000 18000 |X X X NIA 23 34 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA | MANZANA 13000 10900 | X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MANZANA EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA | QUESO DOBLE CREMA 14.000 13600 |X X X NA 35 a1 9 9 9 9 X NINGUNA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751  CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Codigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 2

ALCALDIA MAYOR
OE BOGOTA D.C FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

SECRETARIA DE INTEGRAG

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE B”REUS% PESO TERMINADO | cOLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimmianaz) | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO oo, |NETO @eol TIEMPO EN OBSERVACIONES
N unidades) MINUTOS
unidades) sl ol st | nol sl no INICIAL | FINAL
oc o¢ Evalie | Evalie | Evalle Evalde
entre 2y | entre 2y entre 2y | 5 50| S| NO
10 10 10 y
SOPA DE PATACON CARNE DE RES , MAGRA 500 500 X X X 85 MIN 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES ASADA EN TROZOS CARNE RES 20000 19600 X X X 50 MIN 79 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16500 16200 X x | x 55 MIN 82 75 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA SILVESTRE ENSALADA SILVESTRE N/A N/A X X X N/A 28 37 9 9 9 9 X NINGUNA
20/12/2024 | ALMUERZO |PAPA CRIOLLA FRITA PAPA CRIOLLA DORADA 15000 14600 X x | x 50 MIN 81 69 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE FRESA PULPA FRESA 18.000 18.000 X X X
N/A 32 4 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE FRESA LECHE 59 59 X X X
BANANO EN TROZOS CON YUGURT YOGUTH 8000 7500 X X X N/A 22 3,7 9 9 9 9 X NINGUNA
BANANO EN TROZOS CON YUGURT BANANO 15500 10800 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO:!

. RESPONSABLE DEL SERVICIO




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Focha: Memo 1202303042 - 2011212023

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR:

CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TAVADO DESINFECCION | COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
PESO
FECHA HEMPO DE BRUTO PESO TERMINADO COLOR  |oLor SABOR  |ASPECTO ACEPTABILIDAD
(@dmmizas) |compa NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO et NETO (g/cc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
o unidades) MINUTOS
unidades) s NO s Invo s o INICIAL FINAL
o o Evalle | Evalle | Evalie |Evalieentre
entre2y | entre2y | entre2y |2y10 sl NO
10 10 10
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES X X X 85 min 81 72 9 9 9 9 X NINGUNA
500 500
ALBONDIGAS EN SALSA CRIOLLA CARNE MOLIDA X X X 60 min 80 69 9 9 9 9 X NINGUNA
20000 19600
ESPAGUETTI CON LECHE ESPAGUETTI X X X
16500 16500
50 min 77 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ESPAGUETTI CON LECHE LECHE X X X
7500 7500
. ENSALADA DE LECHUGA - TOMATE - AGUACATE Y | ENSALADA DE LECHUGA - TOMATE - X X X NA 2.7 38 9 9 9 9 X NINGUNA
211212024 |ALMUERZO CILANTRO AGUACATE Y CILANTRO A A
|PLATANO MADURO MELAO PLATANO X X X 60 min 79 70 9 9 9 9 X NINGUNA
18500 14600
JUGO DE LULO PULPA DE LULO X X X N/A 3 38 9 9 9 9 X NINGUNA
18000 18000
PAPAYA EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA EN | PAPAYA X X X N/A NA NA 9 9 9 9 X NINGUNA
PORCION 15500 10900
PAPAYA EN TROZOS CON QUESO DOBLE CREMA EN | QUESO DOBLECREMA X X X NA 37 25 9 9 9 9 X NINGUNA
PORCION 14000 13600

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




Cédigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Version: 2

“éf;‘;é‘;,’ﬁ“.‘,’?" FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO  [DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
ecHA HEMPO DE NOMBRE B';EUS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
5 BSERVACIONE
(ddimmiaaaa) COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (glec! NETO (g/cc/ TIEMPO EN OBS| CIONES
unidades) MINUTOS
unidades) sl ol s vo | st | no INICIAL | FINAL
oc °c Evalte | Evalie | EvalGe Evalie
entre2y|entre2y (entre2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
PECHUGA DE POLLO EN TROZOS A LAS FINAS HIERBAS  |POLLO PECHUGA 25000 19600 X X X 50 min 79 65 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16200 X X X 55 min 82 72 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA N/A N/A X X X N/A 29 37 9 9 9 9 X NINGUNA
PAPA EN CASQUITOS DORADA PAPA 15000 14600 X X X 60 min 75 68 9 9 9 9 X NINGUNA
23/12/2024 ALMUERZO |SOPA DE AVENA CARNE DE RES, MAGRA 500 500 X X X 85 min 80 71 9 9 9 9 X NINGUNA
SOREBE DE FEIJOA PULPA FEIJOA 18000 18000 X X X
N/A 29 35 9 9 9 9 X NINGUNA
SOREBE DE FEIJOA LECHE 59 59 X X X
PAPAYA CON YOGURT PAPAYA N/A N/A X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
PAPAYA CON YOGURT YOGURT 9.500 9.500 X X X N/A 3,2 41 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




DE ALMENTOS

[Cotiao FOR PSS 283

[Version: 2

Fecha: Memo 202303042 - 2011212023

Fagna 1061

UBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA.

[

'SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: COMEDORES.

ONIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE. WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR.  CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIVENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR () O DELEGADO ()

ALWENTO EN PROCESO ToCCON ALWENTO TERMINADD
TRVAD DESNFECCION  JCocCion TEWPERATORA
ALMENTO
oEsO TERMINADO
FECHA PESOBRUTO
gy |TEMPOOE comDA| - NomBRE ALMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO ey | METO @R TiEmPO EN OBSERVACIONES
unigades) MiNuTOS color  |otor sasor aspecTo ACEPTABILIDAD
INICIAL FINAL
sl NO st vo st NO o ‘Evalie entre | Evalle entre | Evalie entre |Evalie entre 2y
2y 2y 2y si )
10 10 10
PARRILLADA (CARNE DE RES (CADERA), LOVIO DE CERDO, [CARNE DE RES - POLLO CERDO 72000 72000 X X X EL0] 3 T g g g g X NINGUNA
PPECHUGA DE POLLO)
|GoAcAMoLE (AGUACATE NIA NIA X X X NA 26 38 g S g S X NINGUNA
PAPA SALADA AR o0 0 X X B0 o 7 g g g g X NINGUNA
FLATANG CON BOCADILLG ¥ GUESO PLATANG MADURO Ta500 T30 X X NINGUNA
24/12/2024 [ALMUERZO 55 77 68 9 9 9 9 X
PLATANO CON BOCADILLO Y QUESO [QUESO DOBLE CREMA 2500 2300 X X X NINGUNA
TIMONADA PULPADE LNON To000 To000 X 3 X WA ER 5 g g g g X NINGUNA
[ARROZ CON LECHE Y QUESO EE B 2 X 3 3 = 56 NINGUNA
68
9 9 9 9 x
[ARROZ CON LEGHE Y QUESO [QUEso 5000 5900 X 3 X VA £ I NINGUNA

INOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA

NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRAGION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cddigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE BPREUSTOO PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimmiaaaa) | ComDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO el Nﬂdoan(jge/sc)d T’{;EII,:‘ALF;?OIESN OBSERVACIONES
unidades) s vol st | nol sl no INICIAL | FINAL
°c °c Evalie | Evalie | Evalie Evalte
entre2y [entre 2y | entre 2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 y
SOPA DE CONCHITAS CARNE RES, MAGRA 500 500 X X X 80 min 83 70 9 9 9 9 X NINGUNA
PECHUGA DE POLLO GRATINADA PECHUGA DE POLLO 25000 19600 X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
60 min 75 66
PECHUGA DE POLLO GRATINADA QUESO DOBLE CREMA 3500 3100 X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ BLANCO ARROZ 16500 16200 X X | x 55 min 79 68 9 9 9 9 X NINGUNA
ENSALDA DE LECHUGA , TOMATE ENSALDA DE LECHUGA , TOMATE
26/12/2024 | ALMUERZO : : : : 9 9 9

AGUACATE Y CILANTRO AGUACATE Y CILANTRO NIA A X X X A 36 42 ° X NINGUNA
YUCA FRITA YUCA 18500 14600 X X X 60 min 77 80 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO GUAYABA PULPA GUAYABA 18000 18000 X X X N/A 2,9 34 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON CON QUESO DOBLE CREMA MELON 22000 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
MELON CON QUESO DOBLE CREMA QUESO DOBLE CREMA 14000 13600 X X X N/A 24 36 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:
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ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
cecHA HEMPO DE NOMBRE BPREUS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
5 BSERVACIONE:!
(ddimmiaaaa) |  COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO oo/ |NETO @eo/ TIEMPO EN OBS CIONES
unidades) MINUTOS
unidades) sl ol s vo | s | no INICIAL | FINAL
°c oc Evalte | Evalie | EvalGe Evalie
entre2y|entre2y | entre 2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 y
SOPA DE ARRACACHA CARNE DE RES MAGRA 500 500 X X X 85 min 82 74 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE CERDO EN SALSA DE PINA CARNE DE CERDO 20000 19600 X X X 65 min 80 68 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16500 16200 X X | x 55 min 81 73 9 9 9 9 X NINGUNA
ACELGAS CON HUEVO ACELGAS CON HUEVO N/A N/A X X X 60 min 76 70 9 9 9 9 X NINGUNA
27/12/2024 | ALMUERZO [TAJADA DE PLATANO MADURO PLATANO MADURO 20500 14600 X X | x 60 min 79 71 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE MARACUYA PULPA MARACUYA 18000 18000 X X X
N/A 2,6 35 9 9 9 9 X NINGUNA
SORBETE MARACUYA LECHE 59 59 X X X
FRESAS CON YOGURT FRESAS 11500 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
FRESAS CON YOGURT YOGURT 14000 13600 X X X N/A 3,9 43 9 9 9 9 X NINGUNA
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ALCALDIA MAYOR
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SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO | DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FecHA HEMPO DE NOMBRE B'T:{EUS% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
5 BSERVACIONE:
(ddimmfaasa) | | COMIDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO (e | NETO (greer TIEMPO EN OBSERVACIONES
idad. unidades) MINUTOS
unidades) s Inol s | ol sl no INICIAL | FINAL
°c oc Evalle | Evalie | Evalie Evalde
entre2y |entre2y | entre 2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10

SANCOCHO CARNE SOPA, MAGRA 1000 1000 X X X 85 min 81 72 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES EN SALSA CRIOLLA EN CARNE MAGRA 20000 19600 X X X 60 min 80 74 9 9 9 9 X NINGUNA
TROZOS

ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 14000 13700 X x | x 55 min 83 70 9 9 9 9 X NINGUNA

ENSALADA DE ESPINACA FRESA
ENSALADA DE ESPINACA FRESA MANGO
28/12/2024 | ALMUERZO 9 9 9
EN TROZO CON CREMA DE LECHE Y MIEL  |MANGO EN TROZO CON CREMA N/A N/A X X X N/A 37 43 9 X NINGUNA
DE LECHE Y MIEL

JUGO DE LULO PULPA DE LULO 18000 18000 X X X N/A 3 45 9 9 9 9 X NINGUNA
gsgﬁ’:\m ENTROZOS CON QUESO DOBLE |\ \\7anA 13000 10900 X X X N/A N/A N/A 9 9 9 9 X NINGUNA
'\C"RAI';'@NA ENTROZOS CON QUESODOBLE | je50 poBLECREMA 14000 13600 X X X N/A 36 44 9 9 9 9 X NINGUNA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS  TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Focha: Memo 1202303942 - 2011212023

Pagina: 1 e 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS OPERADOR:  CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION "ALIMENTO TERMINADO
TAVADO DESINFECCION |COCCION TEMPERATURA
ALIMENTO
FECHA EMPO DE ;Ei?o PESO TERMINADO coLorR  |oLor SABOR  |AsPEcTO ACEPTABILIDAD
(Gdimmiacaz) | comipa NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION NOMBRE DEL ALIMENTO (el NETO (glcc/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
unidades) MINUTOS
unidades) si NO s Ino s |no INICIAL FINAL
o o Evalle | Evalie | Evalie |Evalie entre 2
enre2y | entre2y | ente2y |y10 sl NO
10 10 10
SOPA DE CONCHITAS CARNE DE RES MAGRA X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
500 500 80 MINUTOS 81 73
X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES ASADA EN TROZOS CARNE DE RES MAGRA 20000 19600 60 MINUTOS 7 68
ARROZ CON CILANTRO ARROZ X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
16500 16200 55 MINUTOS 83 74
VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
VERDURAS COCIDAS CON MAYONESA FRIA ERIA NIA NA 45 MINUTOS 39 46
X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
30112/2024  |ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 15000 14600 65 MINUTOS 79 75
X X X
SORBETE DE FEIJOA LECHE 59 59 NIA
32 38 9 9 9 9 x NINGUNA
PULPA DE FEIJOA X X X
SORBETE DE FEIIOA 18000 18000 NIA
X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
FRESAS CON YOGURT FRESAS 11500 10900 NIA NIA N/A
X X X 9 9 9 9 X NINGUNA
FRESAS CON YOGURT YOGURT 13500 13300 NIA 32 46

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




MAYOR

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 2

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: BOSA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDORES

UNIDAD OPERATIVA: SAN PEDRO

COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM VASQUEZ VARGAS

OPERADOR: CORPORACION VIENTOS DEL PORVENIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN _PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
FEcHA TIEMPO DE NOMBRE BPREUST% PESO TERMINADO | coLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
¢ OBSERVACIONES
(dimmiaasa) | COMDA NOMBRE ALIMENTO O PREPARACION DEL ALIMENTO e |NETO (greet TIEMPO EN
idad unidades) MINUTOS
unidades) siinol st | no |l silno INICIAL | FINAL
°c oc Evallie | Evalie | Evallie Evalde
enwe 2y | entre 2y |entre 2y | o5 ol SH NO
10 10 10
LOMO DE CERDO EN SALSA BBQ LOMO CERDO 20,000 196000 | X X X 60 min 79 70 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ A LA JARDINERA ARVEJA VERDE 9.000 8.900 X x | x 55 min 81 74 9 9 9 9 X NINGUNA
CASQUITOS DE TOMATE CON VINAGRETA | CASQUITOS DE TOMATE CON N/A N/A X X X N/A 35 47 9 9 9 9 X NINGUNA
VINAGRETA

31/12/2024 | ALMUERZO |PAPAS A LA FRANCESA PAPA 18500 14800 X x | x 55 min 84 78 9 9 9 9 X NINGUNA
JUGO DE LULO PULPA DE LULO 18.000 18.000 | X X X N/A 26 35 9 9 9 9 X NINGUNA

NATILLA (FECULA DE MAIZ) NATILLA (FECULA DE MAIZ) 6.000 6.000 X x | x
50 min 59 5.1 9 9 9 9 X NINGUNA

NATILLA (FECULA DE MAIZ) LECHE 30 30 X X X

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: WILLIAM VASQUEZ VARGAS ~ TIPO DE DOCUMENTO: CEDULA N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80435751 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO




